
VENERDÌGIOVEDÌ MERCOLEDÌMARTEDÌ LUNEDÌ

Pasta al pomodoroPassato di legumi con pastaRiso alla zuccaPasta all'olioPasta al ragù
1 SETTIMANA

Da 12/01 a 16/01
Da 09/02 a 13/02
Da 09/03 a 13/03
Da 07/04 a 10/04

Polpettine di merluzzo della 
casa

Straccetti di tacchino alla 
salviaFrittata 

Tonno all'olio d'oliva (Inf. 
Bocconcini di merluzzo 

dorati)Scaglie di grana

Verdure miste al fornoFinocchi stufatiSpinaci al burroInsalata verdeCarote prezzemolate

Frutta di stagioneYogurtFrutta di stagioneFrutta di stagioneFrutta di stagione

PanePanePanePanePane
Riso alla braccio di ferro 

(pomodoro e spinaci)Pasta al pomodoroLasagne al pomodoroZuppa frantoiana con farroPasta burro e limone2 SETTIMANA
Da 19/01 a 23/01
Da 16/02 a 20/02
Da 16/03 a 20/03
Da 13/04 a 17/04

Frittata alle patatePetto di polloFormaggio spalmabile
Hamburger di bovino al 

pomodoro
Bastoncini di merluzzo al 

forno

Bietola saltataCarote lesseCavolfiore all’olioPatate mascèInsalata mista invernale

Frutta di stagioneFrutta di stagioneFrutta di stagioneFrutta di stagioneBudino

PanePanePanePanePane

Pasta al pomodoroPasta all'amatricianaPasta all’olioRiso allo zafferano
Passato di verdura con 

pasta3 SETTIMANA
Da 26/01 a 30/01
Da 23/02 a 27/02
Da 23/03 a 27/03
Da 20/04 a 24/04

Burger di merluzzo della 
casaFrittata al formaggioPolpette di ceci casalingheArrosto di tacchinoStracchino

Piselli Broccoletti saltatiCarote julienneFinocchi all’olioPatate lesse

Frutta di stagioneFrutta di stagioneFrutta di stagioneYogurtFrutta di stagione

PanePanePanePanePane

Passato di verdura con farroPizza al prosciutto cottoPasta al roséPasta al ragù vegetaleTortellini al pomodoro4 SETTIMANA
Da 02/02 a 06/02
Da 02/03 a 06/03
Da 30/03 a 03/04
Da 27/04 a 30/04

Pollo arrosto
Tortino di merluzzo della 

casaMozzarella (bocconcini)Scaloppina di maiale

Patate lesseCarote lesseInsalata verdeFagiolini brasatiSpinaci saltati

Frutta di stagioneTortaFrutta di stagioneFrutta di stagioneFrutta di stagione

PanePanePanePanePane
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SI INFORMANO GLI UTENTI CHE GLI ALIMENTI SOMMINISTRATI POSSONO CONTENERE, ANCHE SE NON ESPRESSAMENTE INDICATI NELLA 
DENOMINAZIONE DEL PIATTO UNO O PIU’ DEI SEGUENTI ALLERGENI (ai sensi del Reg. CE 1169/11 – allegato II e s.m.i.9):Cereali contenenti glutine 
(cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, o i loro ceppi ibridati), Crostacei, Uova , Pesce, Arachidi, Soia, Latte, Lattosio, Frutta a guscio 
(mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del brasile, pistacchi, noci macadamia), Sedano, Senape , Semi di sesamo, Anidride 
solforosa e solfiti , Lupini, Molluschi E TUTTI I DERIVATI DEI PRODOTTI IN ELENCO COME PRESENZA INVOLONTARIA DERIVANTE DAL PROCESSO 
PRODUTTIVO. Si invitano i consumatori a comunicare al personale di cucina la presenza di eventuali allergie o intolleranze


